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Profilanalitikus érzékszervi
vizsgalatok alkalmazasa élelmiszerek
minositésében

Dr. Kokai Zoltan, MATE ETTI Arukezeles Kereskedelem,
Ellatas1 Lanc és Erzékszervi M1nos1tes Tanszek




Termeék specifikacio

» biztonsagos, egészséges, fenntarthato, finom,
funkcionalis, hazai, innovativ, lokalis, mentes,
minimalisan feldolgozott, személyre szabott,
nyomonkovetheto

Crafted To Lock In Naturally Delicious
mensiidy  Flavor With No Preservatives




Erzékszervi vizsgalatok jelentésége

» Termékminoség relevans eleme Espresso n° 1

Flowery offee

Bitter
Cocoa

» Muszeres méresek alapjan részben

elore jelezheto PTR-MS
Lindinger et al.

Winey

Citrus Roasted

» Hogyan érzékelné a fogyaszto!? Acid

Fogyasztoi tesztek léptekenek kerdese (n =?)
Reprezentativitas (disclaimer)

» Képzett biralok bevonasa
Analitikus, objektiv kerdesek (+)
Osszbenyomas (?)

Képzettség = 10 * n (?)

» Szakertok

|paragi, szakteruleti tapasztalat

Woody

ButterT offeeCereal



https://www.researchgate.net/publication/244756947_When_Machine_Tastes_Coffee_Successful_Prediction_of_Coffee_Sensory_Profiles_by_Instrumental_Methods_Based_on_On-line_PTR-MS?enrichId=rgreq-db1f90ae730d4c7f088b99a0d2838c4b-XXX&enrichSource=Y292ZXJQYWdlOzI0NDc1Njk0NztBUzoyNDcwNTg5MTMyOTYzODRAMTQzNTkxNDg0MzY2OA%3D%3D&el=1_x_3&_esc=publicationCoverPdf

Jellemz6 buktatok

Nagy szamu minta (kombinaciok)

Kis mintamennyiseg

Nem elore tervezett vizsgalat (ad hoc)
Pontozas, osszbenyomas, ‘melyik a legjobb’ |
|dozites, biralok toborzasa

Statisztikai ertekeles hianya

Szoftvertamogatas / annak hianya
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Csak egy kostolas I<e||ene



Gyakran alkalmazott modszerek

» Pontozas (kullem, illat, allomany, iz, 0sszbenyomas)
Minoségellenorzeés
Versenyek

Korlatozott informacio tartalom

» Rangsorolas

Neéhany relevans tulajdonsag
(skala alkalmazasa)

Hard Salami
RESERVED-KEEP REFRIGEF BELOW 40°F

Gyakran megjelenik | Uncured
az osszbenyomas S

» Kulonbsegvizsgalatok

Haromszog teszt

Kulonbozik / nem kulonbozik



Profilanalizis

Termekre és biralo-
csoportra
szabott

Interaktiv és idoigényes
Informativ

Muszeres meresekkel
analog modon ertekelheto

Referencia standardek

Fogyasztoi tesztek

1aghaz nagysaga

piros szin jelenléte
harmonikus iz_ 9 piros szin intenzitasa
zamatos iz 80 sarga szin jelenléte

édes iz sarga szin intenzitasa

savanyu iz 20ld szin jelenléte

harmonikus illat 206ld szin intenzitasa

illat intenzitas szin egyontetlisége

paraszemolcsosség

héj raghatésaga rendellenes foltossag

lédus csikozottsag

roppogos hamvassag

kasas épség
barnulas gyorsasaga sargas gyumolcshus
fehér gyilimolcshus

Lysgolden ® Topred Delicious @ Jonathan M41 B Idared

elokeszitese lehet
Ismetlesek kerdese

Monadikus vagy komparativ
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Black Currant Bell Pepper Black Pepper Vanilla Smoked Wood Mushrooms



Modszertani alapelvek
MSZ ISO 6564:2001 — Aroma profil ~ ArthurD.

Little —

MSZ EN ISO 13299:2016 — Profil Flavc?r
kialakitas fn"z(‘;'l‘;er

MSZ ISO 11035:2001 — Kifejezesek 1940-50
azonhositasa 1

MSZ ISO 11036:2020 — Allomany profil - ” . |
Kulcsfontossagu jellemzok azonositasa ‘

Egyertelmu elnevezes, also és felso
vegponti cimke

Tobbféle elnevezés (QDA®,
Spectrum ™, profilanalizis)



GO gle "sensory attributes” white bread

Tulajdonagok gyujtése —
ha szorit az id6

[Appearance Flavor (Odor, flavor & taste) Texture
. 7 . s o ’ Terms (6) Terms (22) Terms (10)
} P u b I I ka It att rl b utu m I I Sta I( Yellow Friuty Heating Hardness

White Yogurt Lacticacid  Elasticity

’ ry s Dry Milky Acetic acid  Crispness
Ke reses’ a_d aptalas Gas hole  Butyric acid Diacetyl Graininess
Crack Soy sauce Sweetness Paste-like

Stone Bread-like yeasty Saltiness Smoothness

} Be I S 6 refe r'e n C i a Sta n d a rd e k Alcoholic yeasty Bitterness Stickiness

Vegemite-like yeasty Astringency Meltability

o y . .o e s 7 Nuts Harsh taste  Roughness
Egy Vlzsgalt Ml nta I(ll e I (@] I ese Mushroom Umami Dried
Potato-like Sourness texture

Total sensory terms: 38

SZIE
AEMT

Malnaszorp pr

Biralo kédja DF3ZX2
Minték kédja 452 902 947 574
Tulajdonsagok

452 < >
127 < >
1. szin 902 40| rozsaszin < > voros
947 22 < >
574 31 < >
452 75 < >
S 127 65 < >
?,{tg,lf;?tzlf illat 902 55| gyenge < > intenziv
947 30 < >
574 35 < >
452 81 < >
127 72 < >
3. malna illat 902 48| gyenge < > Intenziv
947 25 < >
574 40 < >




Erzékszervi referencia standardek - tejipar
(Drake et al., 2003)

Cereal/grass-like - breakfast cereals (corn flakes, oat - soak one cup cereal into three cups
and wheaties) milk for 30 min and filter to remove
- cereals
O
Barny - p-cresol - 20 ppm in skim milk
Brothy/potato-like - Kroger-Canned white potato slices - remove the sliced potatoes from the
0O - broth
- methional - few drops of 20 ppm methional in
H3C. /\)J\ methanol in sniffing j
S H g jars
Animal/gelatin-like/wet dog - Knox-unflavored gelatin - dissolve one bag of gelatin (28 g) in
two cups of distilled water
Milkfat/lactone Heavy cream
delta dodecalactone 40 ppm on filter paper
Fried fatty/painty - (E,E)-2,4-decadicnal - 2 ppb in skim milk
Fishy Fresh fish with skin
Canned tuna juice
Mushroom/metallic - fresh mushroom - slice fresh mushroom in skim milk for

30 min and filter to remove mush-
room slices


https://pdfs.semanticscholar.org/03d3/b278c9feaba62e74fb9f59fd470968274534.pdf

Elektronikus nyelv Elektronikus orr

Alkalmazasi tertlet

* Nagy mintaszam
*  Referencia mintakhoz valo

hasonlitas
| — @
* Tréning adatbazis

- — * Szenzor drift > ———
Elektronikus latas Allomanyvizsgalat




Some of them want to use you
Some of them want to get used by you

A VISIBILITY

Peak of Inflated Expectations

Plateau of Productivity

MACKMYRA

Slope of Enlightenment
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Trough of Disillusionment

Technology Trigger TIME




Koszonom a figyelmuket!

kokai.zoltan@uni-mate.hu



